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P e r  c o n o s c e r c i  m e g l i o  w w w . m a u r i z i o c a s c i n o . i t  
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Menu 1 Gennaio 2026 
(Capodanno) 

 

 

 

Bauletto di speck altoatesino alla bavarese con salsa zenzero 

Formaggio con confettura di ciliegie nere 

Mini tomino con trito di erbe 

Salame toscano 
 

******************* 

 

Gnocchetti di patate viola al burro e salvia del nostro orto 

Lunette al tartufo nero cremate 
 

******************* 

 

Maiale arrosto alla glace di speck e noci 

Contorno 
 

******************* 

 

Alì pascià 
 

 

 

Acqua minerale 

Nero d’Avola e Syrah della Casa 

Spumante       € 54 a persona (tutto compreso) 

 
 

 

 

 

Disponibilità posti limitata 

 



 

 

  

                                                      
    
  Ordine Ristoratori Professionisti Italiani 

    Locale Storico d’Italia del 1929                                                                                                                          Discepolato Caterina de’ Medici 
              

               Commanderie des Cordons Bleus de France  

              

Disciples Escoffier                                             
 

P e r  c o n o s c e r c i  m e g l i o  w w w . m a u r i z i o c a s c i n o . i t  
C . d a  L e n z i t t i , 2 0  -  9 0 0 4 6  M o n r e a l e  ( P a )  -  T e l  0 9 1  4 1 4 0 5 1  
w w w . m a u r i z i o c a s c i n o . i t   -   l a b o t t e @ m a u r i z i o c a s c i n o . i t  

 

 

Da richiedere esclusivamente al momento della prenotazione: 

 
 

Menu bimbi (fino a 12 anni): 

Penne al ragout rosso di carne - cotoletta alla milanese, Contorno, Alì pascià,  

Bevande - € 30 

 

Menu speciali  

Per intolleranze alimentari o diete speciali 

 

********* 

 

Per tavoli superiori a 6 persone sarà necessaria una caparra confirmatoria 

pari al 40 % dell’importo totale previsto (minimo 200 €) 

Nostro iban Bnl:: IT78 E01005 04601 0000 0000 8491 
 

Intestazione : Ristorante La Botte di Maurizio Cascino 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


