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                                    Locale Storico d’Italia del 1929 
 

                                                                                                                                    
                     1962 – 2020  

La Botte 1962”…cinquantotto anni  insieme                                                                                      Ordine Ristoratori Professionisti Italiani 

                                                                                                                                                                                            Discepolato Caterina de’ Medici 
                                                                                                                                        

                                                                                                                                                                                 Commanderie des Cordons Bleus de France 

 

 

 

 

Per i nostri 58 anni di gestione desideriamo fare un regalo 

ai Giovani dai 20 ai 35 anni 

 

6 Venerdì 
(dal 31 gennaio al 13 marzo)* 

 
 
 
 

... per scoprire un Locale Storico d'Italia di antico charme e gustare una cena 

con 3 portate a un prezzo speciale. 

Maurizio e Rita Cascino 

(*escluso Venerdì 14 febbraio) 
 



 

 

Il Menu 

 

Gnocchi alla bava 
(nel nostro menu da 48 anni) 

 

Nel 1972 in occasione di un ciclo di lezioni sulle cucine regionali, Salvatore Cascino variò 

l’originale ricetta valdostana di questo piatto, ottenendo grandi complimenti dai colleghi 

dell’Istituto Alberghiero di Palermo, tanto che volle riproporre a La Botte la sua rivisitazione, 

che ha trasformato in siculo, questo nordico e invernale, ma sempre richiestissimo piatto. 

(gnocchi di patate con fonduta di formaggi dolci) 
 

******************************************* 
 

Secondo di carne a scelta tra le proposte del Maître 

Contorno 
 

******************************************* 
 

Alì Pascià 
(nel nostro menu da 58 anni) 

Noi lo abbiamo creato, Camilleri l’ha citato, Montalbano lo ha apprezzato 
 

Nel 1962 F.sco Paolo e Salvatore Cascino crearono questo dessert, in occasione di un banchetto 

organizzato al Ristorante La Botte per il Principe Paolo di Castelcicala. 

La ricetta del semifreddo “più famoso dell’isola”, venne poi divulgata per tanti anni tramite 

l’insegnamento professionale. Soltanto i Maestri Cascino usano il nome originale. 

(Ricetta originale del semifreddo alle mandorle con cioccolata calda) 
 

Acqua minerale 

Nero d’Avola della Casa 

…e una flûte di spumante per brindare insieme 
               € 25 a persona (tutto compreso) 

 

******************************************* 
 

- Posti disponibili limitati; 

- Bevande: 1/2 minerale e 1/4 di vino a persona; 

- Promozione non cumulabile con altre iniziative; 

- Offerta valida esclusivamente con prenotazione telefonica obbligatoria allo 091 414051 o al 

 338 4383962  con contestuale richiesta della promozione; 

- L’eventuale presenza di over 35 nello stesso tavolo dovrà essere comunicata all’atto della prenotazione e il 

prezzo del menu sarà, soltanto per questi, € 30. 

 

Eventuali allergie o intolleranze alimentari, dovranno essere comunicate al momento della prenotazione 


