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1962 – 2018 

 “La Botte 1962”…cinquantasei anni di amore e professionalità 

 

 

Gent.mo  Cliente, 
 

Anche questo anno, il nostro Cenone di San Silvestro, sarà organizzato 

nella calda cornice della Storica Rivendita di Vini. 

 

Sarà una buona occasione per apprezzare l'evento al di fuori da più convulse 

realtà, dando un adeguato rilievo alla cucina. 

 

Un gradevole sottofondo musicale e l’atmosfera avvolgente creata dalla 

presenza di tante candele accompagneranno la serata fino alla mezzanotte, quando 

brinderemo insieme allegramente al nuovo anno. 

 

I posti sono limitati. 

 

I nostri più sentiti Auguri per le prossime festività. 

 

 

Maurizio Cascino 
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Il Menu di San Silvestro 
 

31/12/2018 
 

 

Involtini di cernia e spada alla bavarese in salsa rucola 

Gamberoni “Capitan Frank” 

 
********* 

 

 

 
 

Timballetto di busiate al ragout di pesce 

con salsa ai frutti di mare e pistilli di zafferano 

 
********* 

 

 

 
 

Filetti di branzino cremati al limone 

Mele al brandy 

 
********* 

 

 

 
 

Guancetta di suino alla glace tartufata 

Lenticchie augurali 

Ortaggi saltati 

 
********* 

 

 
 

 

Parfait al cioccolato con salsa vaniglia 

 
 

Acqua minerale 

Vino bianco della nostra cantina 

Vino rosso della nostra cantina 

Spumante extra dry      € 76 a persona (tutto compreso) 
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Menu bambini 

 

Penne rigate al ragout di carne cremato 

Cotoletta alla milanese 

Patate fornaretto 

Parfait al cioccolato con salsa vaniglia 

Bevande 

€ 30 (tutto compreso) 

 

 
******************************************************* 

 

Menu speciali 

 

  Per intolleranze alimentari 

(da richiedere al momento della prenotazione) 

 
******************************************************* 

 

Prenotazioni con caparra obbligatoria pari al 50 % dell’importo totale 

         

 


