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1962 – 2019 

 “La Botte 1962”…cinquantasette anni di amore e professionalità 

 

 

 

Dicembre è il mese degli incontri Aziendali e Familiari per lo scambio 

degli Auguri di Natale. 

Per organizzare un pranzo o una cena, in questo gioioso periodo, 

ricordiamo che: 

 

- Su prenotazione di almeno 15 persone saremo aperti qualsiasi giorno. 

 

- Le due sale dello Storico Ristorante, possono ospitare fino a 90 persone. 

 

- Le Sale della elegante Sala Dioniso possono ospitare fino a 300 persone, 

con spazi modulari. 

 

- Il servizio può essere al tavolo, al Buffet o misto, con menu 

appositamente elaborati. 

 

- In base al numero degli invitati, è inoltre possibile disporre delle Sale a 

uso esclusivo, anche per un breve incontro prima di accomodarsi ai tavoli 
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Menu “Natale  2019” 

 
 

 

Petto d’oca affumicato su songino e lattughino in salsa zenzero e melagrana 

Bouquet di sfilacci di puledro citronette 

Cabrettine Rians (caprino francese) 
 
 
 

********* 
 
 
 

Gnocchetti di patata viola con burro e salvia del nostro orto 
 

Lunette al tartufo nero cremate 
 
 
 

********* 
 
 
 

Stracotto di suino alle castagne e cipolla paglina 

Carciofini fritti 
 
 
 

********* 
 
 
 
 

Parfait alla vaniglia con salsa ai frutti di bosco 

aromatizzata all’arancia e briciole di biscotti 
 

Acqua minerale 

Rosso etichettato dalla nostra cantina 

Caffè espresso 

         € 43 a persona (tutto compreso) 
 

********* 
 

Da richiedere esclusivamente al momento della prenotazione 
 

Sostituzione di petto d’oca o sfilacci di puledro se non graditi (con carne salada alla trentina) 

Menu per intolleranze alimentari o diete speciali 

Menu bimbi: Anelletti maneggiati alla bolognese, Arrosto panato, carciofini fritti, Dessert, Bevande € 25 


